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2. Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5 Итого

Теоретическое обучение 36 32 31 27 29 155

э Экзаменационные сессии 6 6 7 7 7 33

У Учебная практика 6 6

п Производственная практика 6 8 2 16

д Выпускная квалификационная работа 6 6

к Каникулы 10 8 8 10 8 44

Итого 52 52 52 52 52 260

Студентов 15

Групп 1
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4 (итого I 21 I 44 I 4 I 4 I 9112 I 9112 I 952 | 346 | 266 | 340 | 6267 | 381 | 244 | 244 | 68 | 74 | 64 | 1492 | 102 | 50 | 76 | 48 | 78 ) 1328 | 90 | 54 j 80 | 68 | 48 | 1496 | 76 | 49 | 60 | 10 | 106 | 1025 | S9 | 47 | 62 | 66 | 44 | 926 | 54 | 44 | - |

6 |итого по ООП (без факультативов) | 21 | 42 | 4 | 4 | 8968 | 8968 | 942 | 342 | 260 | 340 | 6141 | 373 240 | 240 | 64 | 74 | 64 | 1428 | 98 | 48 | 76 | 42 | 78 | 1266 | 86 | 52 | 80 | 68 | 48 | 1496 1 76 | 49 | 60 | 10 | 106 | 1025 | 59 | 47 | 62 | 66 | 44 | 926 | 54 | 44 | - |

8 Б=51% В=49% ДВ(от В)=30.6% 13% 36% 28% 36% 82% 5%
9 1того по блоку 81 21 | 42 | 4 | 4 | 7456 | 7456 942 342 260 340 6141 373 198 | 198 | 64 | 74 | 64 | 1428 j 98 | 48 | 76 | 42 | 78 | 1266 | 86 ( 43 | 80 | 68 | 48 | 1496 | 76 | 40 | 60 | 10 | 106 | 1025 | 59 | 35 | 62 | 66 | 44 | 926 | 54 | 32 | - |

“ л1- Б=51% В=49% ДВ(отВ)=30.6% 13% 36% 28% 36% 82% 5%
12 "  Б1 Дисциплины (модули) 21 | 42 | 4 | 4 | 7456 | 7456 942 342 260 340 6141 373 198 | 198 | 64 | 74 | 64 | 1428 | 98 | 48 | 76 | 42 | 78 | 1266 | 86 | 43 | 80 ( 68 j 48 | 1496 | 76 | 40 | 60 | 10 | 106 | 1025 | 59 | 35 | 62 | 66 | 44 | 926 | 54 | 32 | - |

14 Б1.Б Базовая часть 11 19 4 4 3600 3600 452 128 164 2957 191 100 100 64 74 64 1428 98 48 32 10 44 528 • 34 18 56 44 36 821 51 28 'МШ 20 180 8 6
15 Б1.Б.1 История 1 108 108 12 4 8 87 9 3 3 4 8 87 9 3 36 4

18 Б1.Б.2 Иностранный язык 1 1 180 180 24 24 143 13 5 5 24 143 13 5 36 4

21 Б1.Б.З Философия 1 108 108 12 4 8 87 9 3 3 4 8 87 9 3 36 4
24 Б1.Б.4 Безопасность жизнедеятельности 1 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 10

27 Б1.Б.5 Физическая культура и спорт 1 72 72 4 4 64 4 2 2 4 64 4 2 36 4

30 Б1.Б.6 Математика 1 144 144 16 8 119 9 4 4 8 119 9 4 36 6

33 Б1.Б.7 Физика 1 108 108 12 4 8 87 9 3 3 4 8 87 9 3 36 6

36 Б1.Б.8 Информатика 1 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 6

39 Б1.Б.9 Психология 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 4

42 Б1.Б.10 Химия 1 1 252 252 36 12 24 203 13 7 7 12 24 203 13 7 36 8

45 Б1.Б.11 Экономическая теория 1 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 7

48 Б1.Б.12 Правовые основы профессиональной деятельности 2 108 108 и 4 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 4

51 Б1.Б.13 Физиология растений 1 108 108 18 4 14 86 4 3 3 4 14 86 4 3 36 2

54 Б1.Б.14 Ботаника 1 144 144 12 4 8 128 4 4 4 4 8 128 4 4 36 2

57 Б1.Б.15 Микробиология 2 108 108 14 4 10 85 9 3 3 4 10 85 9 3 36 и
60 Б1.Б.16 Зоология 1 108 108 12 4 8 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 1

63 Б1.Б.17 Основы профессиональной деятельности 1 72 72 8 8 60 - 2 2 8 60 4 2 36

66 Б1.Б.18 Морфология и физиология сельскохозяйственных 
животных 1 108 108 12 4 8 92 < 3 3 4 8 92 4 3 36 12

69 Б1.Б.19 Процессы и аппараты пищевых производств л 108 108 14 4 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 И

72 Б1.Б.20 Технологии хранения и переработки продукции 
растениеводства 3 3 3 252 252 36 16 20 203 13 7 7 16 20 203 13 7 36 И

75 Б1.Б.21 Технологии хранения и переработки продукции 
животноводства 3 3 3 252 252 36 16 20 203 13 7 7 16 20 203 13 7 36 И

78 Б1.Б.22 Охрана труда 3 108 108 12 4 8 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 10

81 Б1.Б.23 Производство продукции растениеводства 2 2 2 2S2 252 36 16 20 203 13 7 7 16 20 203 13 7 36 5

84 Б1.Б.24 Производство продукции животноводства 3 2 3 252 252 30 12 18 209 13 7 7 4 10 90 4 3 8 а 119 9 4 36 ‘

87 Б1.Б.25 Методы исследования сельскохозяйственного 
сырья и пищевых продуктов 3 72 72 8 4 4 60 « 2 2 « 60 4 2 36 И

90 Б1.Б.26 Основы научных исследований 3 72 72 14 4 10 54 4 2 2 4 10 54 4 2 36 1

93 Б1.Б.27 Статистические методы обработки 
экспериментальных данных 3 108 108 „ 4 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 6

96 Б1.Б.28 Бизнес-планирование на предприятиях АПК 4 108 108 14 4 10 90 4 3 3 ’ 10 90 4 3 36 7

101 Б1.В |вариативная часть | 10 | 23 j | | 3856 3856 490 | 182 | 132 | 176 | 3184 | 182 98 | 98 | | | | | 44 | 32 | 34 | 738 | 52 | 25 | 24 | 24 | 12 | 675 | 25 | 12 | 52 | 10 | 86 | 845 | 51 | 29. 62 | 66 | 44 | 926 | 54 | 32: ■ 1 1 1
103 Б1.В.ОД Обязательные дисциплины 8 14 2448 2448 334 136 76 122 1986 128 68 68 44 32 34 738 52 25 24 24 8 355 , 21 12 44 10 66 665 43 23 24 10 : 14 228 12 8

104 Б1.В.ОД.1 Земледелие с основами почвоведения и агрохимии 2 108 108 14 4 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 5

107 Б1.В.ОД.2 Основы биотехнологии переработки
сельскохозяйственной продукции 3 108 108 12 4 « 87 9 3 3 4 8 87 9 3 36

110 Б1.В.0Д.З Кормопроизводство 2 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 2

ИЗ Б1.В.ОД.4 Оборудование перерабатывающих производств 4 144 144 20 10 10 115 9 4 4 10 10 115 9 4 36 И

116 Б1.В.ОД.5 Стандартизация и сертификация 
сельскохозяйственной продукции 4 108 108 14 4 10 85 9 3 3 4 10 85 9 3 36 11

119 Б1.В.ОД.6 Организация производства и 
предпринимательства в АПК 4 4 252 252 36 16 20 203 13 7 7 16 20 203 13 7 36 7

122 Б1.В.ОД.7 Учебно-исследовательская работа студентов 4 108 108 16 16 88 4 3 3 16 88 4 3 36

125 Б1.В.0Д.8 Плодоовощеводство 3 108 108 16 8 8 88 4 3 3 8 8 88 4 3 36 2

128 Б1.В.ОД.9 Товароведение и экспертиза 
сельскохозяйственной продукции 4 108 108 20 10 10 84 4 3 3 10 10 84 4 3 36

131 Б1.В.ОД.Ю Механизация и автоматизация технологических 
процессов растениеводства и животноводства 4 108 108 14 ' 10 90 * 3 3 * 10 90 4 3 36 9

134 Б1.В.ОД.11 Пищевые добавки и консерванты в пищевой 
промышленности 5 108 108 20 10 10 84 4 3 3 10 10 84 4 3 36

137 Б1.В.ОД.12 Методы принятия управленческих решений 5 108 108 20 10 10 84 4 3 3 10 10 84 « 3 36 7

140 Б1.В.ОД.13 Экология 5 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 2

143 Б1.В.ОД.14 Микробиология продуктов растительного 
происхождения 3 108 108 12 4 8 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 И

146 Б1.В.ОД.15 Математическое моделирование в АПК 3 108 108 16 8 8 88 4 3 3 8 8 88 4 3 36 6

149 Б1.В.ОД.16 Генетика растений и животных 2 108 108 14 4 10 85 9 3 3 4 10 85 9 3 36 12

152 Б1.В.ОД.17 Биохимия сельскохозяйственной продукции 2 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 36 11
155 Б1.В.ОД.18 Русский язык и культура речи 2 108 108 14 4 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 4

158 Б1.В.ОД.19 Информационные технологии в профессиональной 
деятельности 2 2 216 216 24 10 14 179 13 6 6 10 14 179 13 6 36 6

161 Б1.В.ОД.20 Основы ветеринарии и биотехника размножения 2 144 144 20 10 10 115 9 « 10 10 115 9 4 36 12
НЕЕ
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166 Б1.ВДВ ; Дисциплины по выбору . 2 9 1408 1408 156: 46 56 . . . 54 1198 54 30 30 4 >320 4 8 20 180 8 :: : Ш : 38 56 30 698; 42 ■ 24

168 Элективные курсы по физической культуре и 3 328 328 4 320 4 320 4 I 36

172 Б1.ВДВ.1

173 1 Санитарная гигиена на перерабатывающих 
предприятиях 5 108 108 14 * 10 90 3 3 4 10 90 4 3 36 и

1/Ь 2 Микробиология, санитария и гигиена 5 108 108 14 4 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 и
179 Б1.ВДВ.2

180 1 Безопасность пищевого сырья и продуктов < 108 108 14 < 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 И

183 2 Мониторинг качества и безопасности н 
предприятиях

пищевых 4 108 108 14 4 ,0 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 11

186 Б1.В.ДВ.З

187 1 Безотходные технологии пищевых производств 5 72 72 14 4 10 54 4 2 2 4 10 54 4 2 36 И

190 2 Биоконверсия сельскохозяйственной продукции и 
отходов переработки 5 72 72 14 10 54 4 2 2 4 10 54 4 2 36 11

193 Б1.В.ДВ.4

194 1 Технохимический контроль сельскохозяйственного 
сырья и продуктов переработки 5 108 108 14 10 85 9 3 3 4 10 85 9 3 36 И

197 2 Производственный контроль в пищевой 5 108 108 14 10 85 9 3 3 4 10 85 9 3 36 11

200 Б1.В.ДВ.5

201 1 Технологии продуктов функционального 
назначения из растительного сырья 5 108 108 14 10 90 3 3 4 10 90 4 3 36 И

204 2 Технологии жиров и эфирных масел растительного 
происхождения 5 108 108 14 4 10 90 - 3 3 4 10 90 4 3 36 И

207 Б1.ВДВ.6

208 • Технологии хлеба и хлебобулочных изделий 5 144 144 26 10 16 109 9 4 4 10 16 109 9 4 36 11
211 2 Технологии кондитерских изделий 5 144 144 26 10 16 109 9 4 4 10 16 109 9 4 36 И
214 Б1.ВДВ.7

215 1 Технологии замораживания пищевых продуктов 
растительного происхождения 5 108 108 14 < 10 90 * 3 4 10 90 4 3 36 U

218 2 Инновационные технологии переработки 
картофеля, овощей и плодов 5 108 108 14 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 U

221 Б1.В.ДВ.8

222 *
Сооружения и оборудование для хранения 
продукции растениеводства ♦ 108 108 14 4 10 90 3 3 - 10 90 4 3 36 И

225 2
Техническое обеспечение технологических 
процессов переработки продукции 
растениеводства • 108 108 14 4 10 90 3 3 4 10 90 4 3 36 11

228 Б1.В.ДВ.9

229 1 Переработка продукции растениеводства на 
предприятиях малой мощности 5 108 108 14 4 10 90 3 3 4 10 90 4 3 36 И

232 2 Технологии переработки и утилизация отходов 
продукции растениеводства 5 108 „ и 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 п

235 Б1.В.ДВ.10

236 1 Технологии мукомольного и крупяного 
производства 5 108 108 14 * 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 11

239 2 Технологии сахаристых продуктов 5 108 108 14 4 10 90 4 3 3 4 10 90 4 3 36 11
245
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247 Б2 Практики 1188 .. 1......... 1 « : 33 33 1........ 6 | 324 : 9-:-: и - 324 9 _ J J ........... 432 i 12 2 | 108 3
249 Б2.У Учебная практика 324 324 9 9 6 324 9 1

250 Б2.У.1

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков, 
в том числе первичных умений и 
навыков научно-исследовательской 
деятельности

Вар С 2 324 324 9
• ‘

324 9 36 1.50

256 Б2.П Производственная практика 864 864 24 24 6 324 9 8 432 12 2 108 3 1
257 Б2.П.1

Практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности

Вар 3 324 324 9 9 6 324 9 36 1.50 И
258 Б2.П.2 Технологическая практика Вар 4 432 432 12 12 8 432 12 36 1.50 11
259 Б2.П.З Преддипломная практика Вар □ 5 108 108 3 3 2 108 3 36 1.50 11
262
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■■
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264 БЗ Государственная итоговая аттестация 324 324
1

9 9 6 9 36 1.50 | и
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| .
о

ЗЕТ в 
нед.267 Индекс Наименование Экз За ЗаО КР По

ЗЕТ
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.5.VP- л“ Лаб Пр СР Контр Эксп Факт Лек Лаб Пр СР § ё ЗЕТ Лек Лаб Пр СР
Г

ЗЕТ Лек Лаб Пр СР и ЗЕТ Лек Лаб Пр СР ЗЕТ Лек Лаб Пр СР ЗЕТ в ЗЕТ

269 ФТД.1 Иностранный язык в профессиональной сфере 2 72 72 6 6 62 4 2 2 6 62 4 2 36 4

272 ФТД.2 Основные принципы организации здорового 
питания населения РФ • 72 72 4 ’ 64 4 2 2 4 64 4 2 36 И

L


